


Martini bianco oder rosso

Prosecco
Aperol Spritz
Lillet Wild Berry

Aus dem Suppentoty

5. Hihnersuppe*
mit Einlage und Toast

6. Tomatensuppe*
dazu Toast

8. Zwiebelsuppe?
hausgemacht, mit Kase' iberbacken

Wafw,éec'aew

10. Schafskase
im Bierteig, dazu Hausbrot

11.  Scampi Provence
Garnelen in Knoblauch-Sauce,
dazu Hausbrot

14.  Frische Champignons -gefiillt-
mit Shrimps und Knoblauchsauce,
dazu Brot
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5 ¢l 4,50
0,11 3,90
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5,90
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10,90

14,90

14,50




Senconen- wnd Toastgenichte

23.  Putensteak
mit Broccoli und Sauce Hollandaise Art,
dazu Kroketten

24. Filetsteak Bearnaise
mit Pfifferlingen und Sauce Béarnaise (iberzogen,
dazu Rosti und Gemiuse

Leckerne Salate

66. Hummerkrabben-Salat
gemischter Salat mit Hummerkrabben und Champignons,
dazu Hausbrot

67. Putensalat
gemischter Salat mit gegrilltem Putenfleisch,
dazu Hausbrot

68. Salatteller ,,Argentina®
ein groRer Teller bunter Salat mit gegrillten Rindfleisch-Streifen,
dazu Baguette

17,90

26,90

16,50

15,90

19,90

[ WELLNESS « PFLEGE « BEAUTY ELEMENTS ]

PERMANENT MAKE-UP HAARENTFERNUNG MAKE-UP
GESICHTSBEHANDLUNGEN MASSAGEN FUSSPFLEGE
HERRENPROGRAMM DEPILATION NAGELSTUDIO

[NEU IN KOOPERATION: FALTENKORREKTUR MIT HYALURON-UNTERSPRITZUNG]
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Argentinische Steaks

Wir verwenden fiir diese Steaks ausschlieflich das zarte Fleisch argentinischer Black Angus-Rinder.

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen diirfen:
englisch - blutig, medium - rosa, well done - durch

Wenn Sie keine besonderen Wiinschen duflern, wird lhr Steak medium (rosa) gegrillt.

Die Grammangaben der Steaks entsprechen dem Rohgewicht vor dem Grillen.

RUMPSTEAK- kréftig im Geschmack, F”_ETSTEAK- das Beste vom Besten,

mit kleinem Fettrand, der den feinen Eigengeschmack bewahrt. das zarteste Stiick aus der Rinderlende, véllig fettfrei.
30. klein  200g 28,90 35. klein 200g 33,90
32. groR 300g 36,90 37. grol 3009 41,90

Zu jedem Steak servieren wir Ihnen Krduterbutter, Hausbrot und Salat

39. Beilagensalat 4,90 48. Gerostete Zwiebeln 3,90

40. Pommes frites 4,50 49. Gemischtes Gemiise 4,90

41. Butterreis 4,00 mit Sauce Hollandaise Art

42. Djuvecreis 4,50 50. Champignonkopfe 5,50

43. Kroketten 4,50 51. Gerdstete Champignons 5,50

44. ROsti 450 mit Zwiebeln

45. Bratkartoffeln mit Speck'® 5,50 62. Frische Zwiebeln 2,90
53.  Hausbrot (2 Stiick) 2,50

46. Folienkartoffel mit Sauerrahm 4,90

47.  Prinzessbohnen mit Speck'® 4,90
(in Sahne geschwenkt)

mit Krauterbutter

Sawcen
55. Jégersauce 3,40 61. Pfeffersauce 3,40
96. Zigeunersauce 3,40 62. Champignonsauce 3,40
57. Sauce Béarnaise 3,40 63. Ajvar 2,50
58. Sauce Hollandaise Art 3,40 64. Krauterbutter 2,50
60. Knoblauchsauce 3,40

SIGNAL IDUNA (@

flireinander da

Einer von hier, Bezirksdirektion Frank Moelich

Oemkenstr. 63, 45892 Gelsenkirchen

einer fur Sie: Telefon 02093807838

frank.moelich@signal-iduna.net

Franl{ MoeliCh www.signal-iduna-adentur.de/frank.moelich
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Steaks firn Peinsclimecker

Rumpsteak ,Altdeutsch”
saftig gegrillt, mit gediinsteten Zwiebeln
und Bratkartoffeln mit Speck™

Rumpsteak ,,Madagaskar”

mit Pfeffersauce und Pfifferlingen,

dazu Gemiise mit Sauce Hollandaise Art
und Kroketten

Steakteller
Rumpsteak, Rinder- und Schweinefilet,
dazu Pommes frites

Filetsteak ,,Pfeffer”

in einer pikanten Sauce mit griinem Pfeffer,

dazu Kroketten

Filetsteak ,,Carmen”
mit frischen Champignons, Spiegelei
und Bratkartoffeln mit Speck

Tournedos ,Rossini*
mit Pfeffer- und Champignonsauce,
dazu Speckbohnen'™ und Kroketten

Filet ,Mozart“

mit Champignons und Sauce Béarnaise,
dazu Broccoli mit Sauce Hollandaise Art
und Bratkartoffeln mit Speck'

31,50

32,50

35,50

35,90

35,90

35,90

35,90

< Zu jedem Hauptgericht servieren wir einen Salat >

f“* Linke

MALERBETRIEB

. Zuhause wohlfiihlen
www.malerdesign-linke.de

Maler- & Lackierermeister Andreas Linke

Sedanstr. 59 - 45699 Herten - 0178-3373595

breiderho Z "

a Hermannstraf3e 2
45699 Herten

02366 -8 1574

www.breiderhoff-herten.de

optik_breiderhoff_herten 3

n OptikBreiderhoffHerten

. Inhaberm llka Teigeler
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80. Lustiger Bosniak 30,50
Rumpsteak gefillt mit Schinken'2® und Kése',
dazu Djuvecreis und Pommes frites

81. Cevapcici 17,90
Fleischrolichen mit Pommes frites und Djuvecreis
82. Halb & Halb 17,90

1 Fleischspiell und 4 Cevapcici,
dazu Pommes frites und Djuvecreis

83. Raznjici (Schweinenacken) 17,90
2 FleischspieBe mit Pommes frites und Djuvecreis
84. Gefillte Pljeskavica 21,90

Hacksteak mit Schafskdse gefllt,
dazu Pommes frites und Djuvecreis

85.  Grillteller 19,90

verschiedene Fleischsorten vom Grill,
dazu Pommes frites und Djuvecreis

86. Berliner Leber (vom Kalb) 23,90
mit Rostzwiebeln und Apfelringen,
dazu Bratkartoffeln

88. Balkan ,Potpourri® 21,90
verschiedene Sorten Fleisch und ein FriichtespieR,
dazu Pommes frites und Djuvecreis

< Zu jedem Hauptgericht servieren wir einen Salat >

* Wanddesign

R' ' F * Fliesen & mehr
¢ GrofRformatverlegung

f 1 T
‘ .-.'..- SEIT 1999 IN HERTEN AT

] | 2
BRUNS

Fliesenleger * Mosaikverlegung
_ * AuRenbereiche WWW.ELEKTRO-BRUNS.COM
Uy SRS B ) T * Kunden- & Notdienst
Goethe Girten 13 §E e Photovoltaik
ves | 45699 Herten =] o Erneuerbare Energien
g ruf-die-fli 023 66 - 49 31 80 =@
www.ruf-die-fliesenleger.de © 9 =0 © Smart Home




90.

92.

93.

100.

101.

102.

Aus Topfen und Plannen™

Muckalica 21,50
geschnetzeltes Schweinefilet als Seniorengericht 19,50
mit gediinstetem frischem Gemdse,
dazu Butterreis
Spargel-Pfifferling-Topf 22,50
gediinstetes Schweinefilet in einer WeiRweinsauce, als Seniorengericht 20,50
mit Pfifferlingen, Spargel und Butterreis
Putengeschnetzeltes 19,50
mit einer Sahnerahmsauce und Champignons, als Seniorengericht 17,50
dazu Butterreis
Das Beste vom Schuein
Schweinefilet ,Monte Carlo” 22,90
3 Schweinefilet-Medaillons mit Champignons
und Sauce Bearnaise, dazu feines Gemiise mit Sauce Hollandaise Art
und Kroketten
Schweinefilet ,Pfeffer” 22,50
mit Pfeffersauce, dazu Gemiise mit Sauce Hollandaise Art
und Kroketten
Schweinefilet ,,Opatija“ 22,90
geflllt mit Schafskdse, dazu Gemise mit Sauce Hollandaise Art
und Pommes frites
< Zu jedem Hauptgericht servieren wir einen Salat >
w
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Frank

Kuhlmann
Steuerberater

WIR WUNSCHEN GUTEN APPETIT!

MAKE-UP
FUSSPFLEGE
NAGELSTUDIO
MASSAGEN
DEPILATION
HAARENTFERNUNG
PERMANENT MAKE-UP
GESICHTSBEHANDLUNGEN
HERRENPROGRAMM

NEU w

= Unternehmens-
nachfolge

= Restrukturierung

» Baulohn

. Umstrukturlerung/
Umwandlung

Faltenkorrektur
mit Hyaluron-
unterspritzung

Cacilienhohe 126
45657 Recklinghausen

Knopstral3e 17
04159 Leipzig
Tel.: 0341/ 9116480

Mobil: 0172 / 5 67 04 70
steuerbuero-kuhlmann@vodafone.de

Tel.: 02361 / 3701451

KOOPERATION

p
[ WELLNESS « PFLEGE + BEAUTY ELEMENTS ]

KOSMETIK
BALANCE

Inessa Bergmann -s

HerrenstraRe 11
45657 Recklinghausen
Tel. 02361 - 297 98

www.balance-kosmetikstudio.de
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111.

112.

113.

114.

115.

116.

117.

120.
122.
125

124.
125.

Schnitzel ,Wiener Art”

paniert - dazu Pommes frites

Schnitzel ,Jager Art”

paniert - mit Jdgersauce und Pommes frites

Schnitzel ,Zigeuner Art”

paniert - mit Zigeunersauce und Pommes frites

Schnitzel ,Spezial”

17,50
18,50
18,50

20,50

paniert - mit Schinken'?3-, Kdse'-, Ananas- und Pfirsichauflage tiberbacken,

dazu Pommes frites

Pfefferschnitzel
paniert, in Pfefferrahmsauce mit Kroketten und
feinem Gemiise mit Sauce Hollandaise Art

Cordon Bleu
gefilltes paniertes Schnitzel mit Schinken2® und Kase',
dazu Pommes frites

Zwiebelschnitzel
paniert - mit Rostzwiebeln und Pommes frites

»ochwarzwalder® Schnitzel
paniert - mit Schinken'?3und Kése' iiberbacken,
dazu Prinzessbohnen mit Speck™ und Kroketten

Aus dem Fischernety

Zanderfilet ' mit WeiBweinsauce und Petersilienkartoffeln
Speckscholle in Butter gebraten, dazu Petersilienkartoffeln
Rotbarschfilet ' mit Spinat und Salzkartoffeln

Gemiiseplatte
Kartoffelauflauf mit Gemiise und Kase' iiberbacken

i
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18,50

22,50

18,90

22,50

24,50
22,90
20,90

17,50
15,90

NEUWAGEN
GEBRAUCHTWAGEN

WARTUNG &
INSTANDHALTUNG

REIFENSERVICE
FAHRZEUGAUFBEREITUNG

EwaldstraBe 51g | 45892 Gelsenkirchen | Telefon 0209 -97 08 30 | www.autohaus-klaesener.de



Empfetibungen firn E Personen

130.  Grill-Platte 46,00
2 Raznijici, 2 Pljeskavica, 2 Cevapcici, 2 Rindersteaks,
dazu Pommes frites, Djuvecreis und Gemiise mit Sauce Hollandaise Art

131.  Diplomaten-Platte 59,00
Cordon Bleu, Rumpsteak und Schweinefilet, dazu Pfeffersauce,
Gemise mit Sauce Hollandaise Art, Djuvecreis und Pommes frites

Fin ancere blecnen Gote

140.  Cevapcici mit Pommes frites 9,90

141, ,Schneewittchen® Steak 11,50
Schweinefilet, dazu Gemiise mit Sauce Hollandaise Art und Pommes frites

142. ,Rotkdppchen” 9,90

Schnitzel ,Wiener Art“ mit Pommes frites und Gemiise mit Sauce Hollandaise Art

Dessernts

150. 2 Palatschinken mit Konfitiire 9,50
156. 1 Palatschinken mit Vanilleeis' und Schokoladensauce 7,50
157. 1 Palatschinken mit Vanilleeis' und heiRen Kirschen' 7,90
152.  Gemischtes Eis mit Sahne 5,50
153.  Cup Danmark Vanilleeis' mit heiBer Schokosauce und Sahne 6,90
154.  Vanilleeis' mit heiRen Himbeeren und Sahne 6,90
155.  Vanilleeis' mit heiRen Kirschen ' und Sanne 6,90

Zukunft formen: Ob Profi oder Berufseinstieg — & sicherer Job mit Zukunft
deine Karriere bei Neiko!

Bei uns gestaltest du die Zukunft - ob in der Produktion an
hochmodernen CNC-Maschinen oder in der kaufmannischen
Steuerung unserer Prozesse. Vom ersten Tag an bist du mittendrin, 0/ Weihnachts- & Urlaubsgeld
Ubernimmst Verantwortung und entwickelst deine Fahigkeiten

kontinuierlich weiter — mit einem starken Team an deiner Seite. o/ 30 Tage Urlaub

@ Moderne CNC-Technik

« Zerspanungsmechaniker:in (m/w/d) ezt E"f‘:’:rbe"! & Jobrad uvm.
* Industriekaufmann/-frau (m/w/d) Et'l" E
—

=

r-1 J"'""'E by > 45699 Herten
Jetzt durchstarten! . = et +49 2366 - 94 95-0
neiko_herten E' )

Bewerbung@neiko.de info@neiko.def®




Zeifie Getrink

160. Tasse Kaffee® 2,80 164. Latte Macchiato® 3,40
161. Espresso® 2,50 165. Milchkaffee® 3,40
162. Doppelter Espresso® 3,80 168. Glas Tee 2,70
163. Cappuccino® 3,20

Alkotolipeeie Getrdinke

170, 0ENer FIl.0,251 2,80 179. Apfelschorle 0,31 3,50

171, SRR e ium F.02512,80 180, (Vitamatz 0313,50
- 1,5

172, OO warure  Fop512,80 181 (bl 0,313,50
" o ’ . 1,3,5,9

173, GROLTEINgp F.07516,80 182 (i, 0,313,950
ol 10 Ny 13

175.  Schweppes’ oricinaL BITTER LEMON (0,2 | 3,00 183. f&a&‘g\)% 0,31 3,50

176. Apfelsaft 021300 184 A 2 0,313,50

177.  Orangensaft 0,21 3,00 £

- Blere
190. J 0313,50 196 Riluiiier =00 =F.03313,70
- Rilbu Lqerﬁmm% 051 5.20
197.  Benediktiner Mell 0,5195,40
192. . 0,313,590
Diebels 198. Benediktiner Weissbier 05 5,40
193. 0,515,20 DUNKEL
194, GTfor 4 s 031370 190, Denedikliner Weissbier ., 5 49
ostrigger
195. j< 13 0,515,40

-
WIR BIETEN IHNEN EIN UMFANGREICHES SORTIMENT AN AUSGEWAHLTEN SPIRITUOSEN, SCHANKWAGEN UND AUSRUSTUNG FUR JEDE PARTY.

DORLhMAN \

KORNBRENNEREI

Doérlemann GmbH - Marfeldstr. 20 - 45665 Recklinghausen
@ 02361 - 8 25 00 - info@kornbrennerei-doerlemann.de - www.kornbrennerei-doerlemann.de
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210.

213.

214.

216.

218.

219.

220.

221.

240.

241.

250.

251.

252.

Slivovic

Wodka Moskovskaya
Ouzo

Asbach Uralt
Malteser

Jubilaums Aquavit
Linie Aquavit

Williams Birne

Maraschino

Kruskovac

Averna
Ramazotti

Fernet Branka

2 ¢l

2 ¢l

2 cl

2 cl

2 ¢l

2 ¢l

2 ¢l

2 cl

2 ¢l

2 ¢l

2 ¢l

2 ¢l

2 cl

3,00
3,00
3,00
3,00
3,90
3,50
3,50
3,90

3,50
3,50
3,90

Spinctussen

222.

223.

224.

225.

2217.

229.

230.

254.

255.

256.

Kirschwasser 2¢ 3,90
Obstler 2¢ 3,50
Calvados 2¢ 3,50
Grappa 2¢ 3,50
Whisky 2¢ 4,50
Baileys 2¢l 3,50
Underberg 2¢ 3,00
Julischka 2¢ 3,00
Pelinkovac 2¢ 3,00
Jagermeister 2¢ 3,00
Kimmerling 2¢c 3,00

Liebe Géste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte!
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft (iber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

mit Farbstoff 5 koffeinhaltig

mit Konservierungsstoff 6 mit SiRungsmittel
mit Antioxidationsmittel 8 Phospaht

mit Geschmacksverstérker 9

10

11 Steinobst kdnnte Reststeine enthalten
12 In Fischfilets kdnnten Reste von
enthélt eine Phenylalaninquelle

13

chininhaltig

Graten enthalten sein
Pantothensdure

15 Nitritpokelsalz

20 Pfanne ist heiR

35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim
Personal einzusehen.



WEISSWEIN ROTWEIN

Pinot Grigio IGT - 021 6,50 Merlot IGT 021 6,50
trocken, ohne starke Sédure, trocken, voller und warmer K('jrper,
sauber und klar dichter Nachklang
Chardonnay IGT - 021 6,50 DR , 021 6,50
trocken, voller Korper, kréftig
trocken, aromatisch, geschmeidig
Kadarka 021 6,50
Laski Riesling 021 6,50 lieblich, fruchtig
lieblich, fruchtig, frisch
ROSEWEIN
Rosato IGT 021 6,50 Rosé 021 6,50
trocken, leicht in Struktur, lieblich, fruchtig
schmackhaft

ll,
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